


Kalaneuvos

Kala on valveutuneen

sekasyojan valinta

Hiilijalanjélki ja muut
ympdristévaikutukset ovat téta
nykyd keskeisici kestéivyyden
mittareita kutakuinkin kaikessa
tuotannossa ja kulutuksessa.
Valveutunut kuluttaja haluaa
tehdd kestdvid valintoja myés
ruokakaupassa - ja siksi olemmekin
laskeneet kaikkien Kalaneuvoksen
pddtuoteryhmien hiilijalanjéljen
kaupan terminaaliin asti
toimitettuna.

Mitka kalatuotteet sitten ovat hiili-
jalanjéljeltaan kaikkein pienimpia?

Kotimainen kala, esimerkiksi kotimainen
kirjolohi, on tuontikalaa kuten norjalaista loh-
ta parempi vaihtoehto. Jalostamattomalla
kalalla on tuotannossa pienempi hiilijalanjal-
ki kuin jalostetuilla tuotteilla, kuten savu- ja
graavikalalla. Toisaalta jalostamaton fileekala
paistetaan viela kotona pannulla tai uunissa
—ja nain sen kokonaishiilijalanjalki kasvaa os-
tamisen jalkeen seka sahkon kulutuksen etta
syotavan maaran kutistumisen takia.

Kuluttajan kannalta eri kalatuotteiden keski-
naiset erot hiilijalanjaljessa eivat lopulta ole-
kaan olennaisimpia. Tarkeampaa on muis-
taa, etta kala — esimerkiksi juuri kotimainen
kasvatettu kirjolohi — on valmistustavasta
riippumatta erittain ekologinen valinta nyt ja
tulevaisuudessa.

Sen ymparistokuormitus on merkittavasti esi-
merkiksi sian- ja naudanlihaa vahaisempaa.
Pari esimerkkia:

«  Sianlihan hiilijalanjalki kiloa kohti on noin
kaksinkertainen ja naudanlihan noin
kymmenkertainen kalaan verrattuna.

+  Sianlihakilon tuottaminen kuluttaa vetta
noin kolme kertaa enemman ja
naudanlihan lahes kahdeksan kertaa
enemman kuin kalan.

Kalankasvatus onkin kaikkein tehokkain ja
ekologisin tapa tuottaa elainproteiinia. Me
Kalaneuvoksella jatkamme edelleen maara-
tietoisia toimia hiilijalanjalkemme pienen-
tamiseksi, ja tulemme kertomaan toimis-
tamme jatkossa myods kuluttajille. Kehitys-
suunnitelmissamme on muun muassa, etta
tulevaisuudessa kuluttaja paasee tarkista-
maan suosituimpien tuotteidemme hiilijalan
jaljen suoraan pakkauksen kyljesta.




GRAAVILOHIFILEE, SIIVU

150 g vak
Myyntiera 1,2 kg

6H 408520 ” 009314 ”

2

n. 1000 g vak
Myyntiera n. 5 kg
Tuotenro: 2085299100004

H “ 100005 “

385299

GRAAVIKIRJOLOHIFILEE, SIIVU

150 g vak
Myyntiera 1,2 kg

n. 750 g vak
Myyntiera n. 4,5 kg
Tuotenro: 2085257100008

6” 408520 “ 009376 H 2H ” 100009 ”

385257

KYLMASAVULOHIFILEE SIIVU

150 g vak
Myyntiera 1,2 kg

6H 408520 H 009406 ” 2”

n. 900 g vak
Myyntiera n. 5 kg
Tuotenro: 2085245200000

800009 H

385201

KYLMASAVUKIRJOLOHIFILEE, SIIVU

150 g vak
Myyntiera 1,2 kg

n. 750 g vak
Myyntiera n. 4,5 kg
Tuotenro: 2085289000000

6H 408520 ” 009727 ” 2’ ” 000001 H

385289

Kalanenvos )

KYLMASAVUKIRJOLOHIFILEE

n. 700 g vak
Myyntiera 3,5 kg
Tuotenro: 2085253300006

2H 385253 “ 300007 H



SAVUSTETUT, VAKUUMI

SAVUKIRJOLOHIFILEE, TUPLA
n. 1350 g vak

ysers . 101 AN

Tuotenro: 2085264100008 27385264 © 100009

SAVUSTETTU KANADANSIIKA

n. 700—-900 g vak
Myyntiera n. 4 kg ‘
Tuotenro: 2085297900002 2

385297 © 900003

<
EED—y

SAVUMAKRILLI

Myyntierd n. 3 kg
Tuotenro: 2085254300005

2” 385254 “ 300006 “

SAVUKIRJOLOHIFILEE
n. 600-800 g vak

e .4 kg AN B0
2°38

Tuotenro: 2085263800008 5263 ~ 800009

SAVUPIPPURIMAKRILLIFILEE

Myyntiera n. 3 kg
Tuotenro: 2085254200008

2“ 385254 “ 200009 “

MSC SAVUPALLAS

Myyntiera 2,5 kg
ruoteno 208527200007 |||}
27385279 " 200008




TUOREET

TLEORE

LOHIFILEE, TUORE, C-LEIKKAUS, RUODITTU
Suomessa | AR e L n. 1,2 kg vak

piers 01 T

Tuotenro: 2085273700008 2“ 385273 7 700009

TUORE LOHIFILEE, PALA TUORE KIRJOLOHIFILEEPALA
25x150 g 25x150¢g

Myyntiera 1kg Myyntiera 1kg

Tuotenro: 6408520000311 Tuotenro: 6408520000298

6”

408520

H 000311 “ 6‘|

2

408520

000298 H




PAKASTEET

TAIMENFILEE, pakaste

Myyntiera 5 kg
Tuotenro: 2085291400003

‘385291"400004‘

2

NIERIAFILEE, pakaste

Myyntiera 5 kg
Tuotenro: 2085295100008

‘ 385295 H 100009 “

2

KUHAFILEE, pakaste

Myyntiera 5 kg
Tuotenro: 2085282300008

2” 385282 ” 300009 H

MUIKKU, PERATTU PAATON
pakaste, IQF

Myyntiera, IQF, 5 kg
Tuotenro

6” 408520 “ 009819 ”




Kalanewvos

Vastuullinen
kalantoimittaja

Kirjolohi tulee omilta kalankasvatus-
laitoksiltamme Manner-Suomesta,
Ahvenanmaalta tai Ruotsista.
Hallitsemme tuoreen kirjolohen koko
tuotantoketjun, madista ja kalanpoikasista
aina valmiiseen tuotteeseen saakka,
ympari vuoden. Kotimaisen kirjolohen
matka kalanpoikasesta kuluttajan
lautaselle vie 2,5-3 vuotta.

Suomalainen kasvatettu kirjolohi ja siika ovat
harvoja WWEF:n vihrealle listalle paasseita
verkkoallaskasvatettuja kaloja maailmassa.
WWEF perustelee kirjolohelle mydnnettya
kuluttamisen vihreda valoa mm. vastuulli-
suudella.

Norjan lohi kuljetetaan kylmakuljetusrekoilla
suoraan Lofooteilta kalanjalostustehtaallemme
jalohi on jalostettavana jo 22 tuntia perkuun
jalkeen.

MSC on kansainvalinen sertifikaatti joka takaa,
etta tuotteet ovat peraisin kalastusyrityksesta,
joka tayttaa MSC:n kestavan kalastuksen
standardin vastuullisuuskriteerit. Kalaneuvoksen
myyma silakka on MSC-sertifioitua. Lisaksi
saatavana on myos MSC-sertifioitua molvaa,
josta valmistamme MSC-sertifioitua lipeakalaa
Martin Kalassa. MSC-sertifikaatti on maailman-
laajuisesti tunnettu todistus siita, etta kala on
pyydetty ekologisesti kestavalla tavalla.

Kestavan kalastuksen mukainen pyyntimuoto ta-
kaa parhaan laadun. Hankimme kalaa kestavista
kalakannoista ja suosimme hankinnoissamme
vastuullisia lahitoimijoita. Kerromme pakkaus-
merkinnoissa kalan pyyntialueet ja raaka-
aineemme ovat jaljitettavissa. Kotimaiset
kalastajat, joilta hankimme saalista, kuuluvat
uuden kalastuslain mukaisesti kaupallisten
kalastajien rekisteriin ja ilmoittavat saaliinsa
ELY-keskuksiin.

Lue lisaa:
kalaneuvos.fi
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Kalaneuvos

Pyyda

Kalaneuvos-laadun perusta on lahes 50 vuoden kokemus seka
tuoreet raaka-aineet. Niin tuoreet, etta Suomen puhtaissa vesissa
kasvaneet ja kasvatetut kalat tulevat meille suoraan kalastajilta,
omilta kasvatuslaitoksiltamme ja kasvattajilta.

Lue lisda: kalaneuvos.fi

KALANEUVOS OY Tel. 010 4111 470 (myynti) JUKKA PAANANEN Tel. 010 4111 493

Hukkasentie 25 info@kalaneuvos.fi Myyntipaallikko, Mob. 050 5643 239
38220 Sastamala kalaneuvos.fi HoReCa/Teollisuusasiakkuudet jukka.paananen@kalaneuvos fi




