Kalanjalostus on monipuolista tydta

Kuka olet ja mita teet tyoksesi Kalaneuvoksella?

Olen Teemu Nieminen, 39 vuotta ja Punkalaitumelta kotoisin.
TyOskentelen suolaamo-osastolla, savustusuuneilla ja lisdksi teen
esimiesten sijaisuuksia.

Kuvaile tyypillista tyopaivaasi?

Heti aamulla on tehtdvana savunkehittimien puhdistaminen

ja kayttokuntoon laittaminen. Savunkehitin muodostaa savua
leppdhakkeesta. Sitten kalat asetellaan savustusverkolle ja siita
savustusuuniin. Kalat ovat ehtineet olla uunissa 5-8 tuntia otetta-
essa pois jadhtyneina. Siita kalat siirretddn pakkaamon puolelle.
lltavuorossa puolestaan tehdéén kalojen suolausta. Kalaa suo-
lataan suolalaukassa eli suolaliuoksessa, josta on eri suolapitoi-
suuksia, 10%, 12,5% ja 25% vahvuisia. Kalat suolaantuvat yon yli ja
laitetaan sitten aamulla uuniin.

Miten Kalaneuvoksen vastuullisuus ja ymparistoystavalli-
syys nakyvat tyossasi?

Jatteiden lajittelu on tarked osa toimintaa. Pahvit, energiajte,
sekajate ja biojate lajitellaan erikseen. Biojatteestd tehddan
rehua. Tehtaalla tydskentely on todella hygieenista. Omavalvon-
takirjausten hoitaminen on erittdin tarkea tyévaihe ja se tulee
edelleen lisddntymaan. Siind tarkastetaan kalan varia, suolai-
suutta ja erdnumerot kirjataan yl6s. Lisaksi valvotaan tuotteiden
lampdtilaa, eli ettd kala on tarpeeksi kylmaa ennen késittelya ja
ettd uunissa kalan 1ampatila kdy tarpeeksi korkealla. Lampdtila

mitataan kasilampomittarilla ja uuneissa on omat lampétila-an-
turinsa.

Mista pidat eniten tyossasi?
Tyoni on mukavan vaihtelevaa ja tydssa pddsee tekemaan mo-
nenlaisia eri tydtehtavid. Tyokaverit ovat myds mukavia.

Miten hyvdna mahdollisuutena néet ty6si kannalta Kalaneu-
voksen tehdaslaajennuksen?

Pidan sita tosi positiivisena asiana. Tulee varmuus pysyvasta
tyOpaikasta ja on hienoa, etta tydnantaja haluaa itse kehittya

ja laajentaa toimintaansa. On my®ds hyva juttu, etta tulee lisaa
tyoskentelytilaa. Tyonteko tulee mydskin helpottumaan uuden
tekniikan myo6ta.

Mika on suosikkisi Kalaneuvoksen tuotteista?
Kylmasavukirjolohi. Siind on hyva savun maku ja se on mukavan
suolaistakin.

Millaista ruokaa teet kalasta?
Teen uunilohta fileestd, kalakeittoa nahattomasta kirjolohifileesta
ja joskus graavilohta.

Harrastatko kalastamista vapaa-ajalla?
Perus mato-ongella tulee kalastettua kesdisin omien lasten kanssa,
vaihtelevalla menestyksella.



