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Yhteistyolla

Kuka olet ja mitka ovat tyotehtdvasi Kalaneuvoksella?
Kaarina Ojanperd, 43 vuotta, tydskentelen siivutuksessa ja
pakkaamossa.

Kuinka kauan olet ollut toissa Kalaneuvoksella?
Vuodesta 2014. Sitd ennen olen toiminut elintarvikealalla
monenlaisissa eri tehtavissa.

Millainen on tyypillinen tyopaivasi kulku?

Tyopaiva alkaa tyopisteen valmiiksi jdrjestamiselld ja kahden
siivutuskoneen ja nahoituskoneen kokoamisella. Valmistelevat
tyot ja tyopisteen jarjestaminen valmiiksi ovat iso osa aamun
tehtavia.

Tyot aloitetaan yleensa tydlistan mukaisesti graavikalasta.
Siivutamme graavikirjolohta ja -lohta eri tuotteisiimme. Graavin
jalkeen siirrymme kylmédsavuun. Ennen tatd vaihtoa siivutusko-
neet ja tydopoydat pestdan ja desinfioidaan huolellisesti, lattia
huuhdotaan ja biojate viedaan pois.

Punnitsemme my®ds jokaisen siivutuslaatikon vaakapisteella.
Nain tieddmme tekemdmme kilomaarat.

hyviin tuloksiin!

Miten Kalaneuvoksen arvot - laatu, edellakavijyys, perheyrittdjyys
ja vastuullisuus - ndkyvat tyossasi?

Meilld on tiivis porukka, taalla tutustuu ihmisiin ja yrittajaperheen ldsndolo
nakyy kaikille tydntekijoille. Kaikki ymmartavat, ettd jos ei hoida omaa tont-
tiaan kunnolla, niin joku toinen karsii siitd myohemmissa tydvaiheissa.

Vastuullisuutta on esimerkiksi pyrkimys sadstaa pakkaus- ja tuotanto-
materiaaleja, mista EcoFishBox on nakyvin konkreettinen saavutus.
Muovijdtteen vahentdamisessd olemme saaneet paljon aikaan. Laatu taas
pakottaa esimerkiksi hygienian osalta tiettyihin standardeihin, kuten
kertakdyttokasineiden vaihtamiseen maaritetyin valiajoin. Edelldakavijyyden
saralla meilld on viela tydvaiheita, joita voidaan tehostaa automatisoinnilla,
esimerkiksi nostelun vahentaminen siivutuksessa. Kehitysta tapahtuu koko
ajan kuormittavien tydvaiheiden helpottamisessa.

Mika on suosikkikalasi ruokana? Laitatko kalaruokia paljon itse tai
syotko jalosteita sellaisenaan?

Suosin itse tuorekalatiskilta ostettua kirjolohta ja lohta ruoanlaitossa. Itse
laitan esim. perinteista kalakeittoa ja uunikirjolohta. Juhlahetkien didiltani
peritty bravuuri on kalaisa voileipakakku.

Mita asioita haluaisit kertoa kalanjalostustehtaalla tyoskentelysta,
mitd ihmiset eivat ehka tieda tai ymmarra?

Monet luulevat, ettd kalanjalostustehtaassa on paha haju, mutta ndin ei

ole. Kaikille ei ole mydskaan selvaa, ettd me teemme my®ds paljon kasityota
vaikka tama on moderni tuotantolaitos. Yleensa ymparistdasiat ja toiminnan
tehokkuus kulkevat kasi kddessa. Kun tehdaan ymparistdystavallisemmin,
saastetaan myos rahaa esim. pakkausmateriaaleissa.



